
Gölles - Fruchtessig Kirsche
Das volle Aroma und der süße Schmelz dunkelfleischiger Kirschen finden sich auch in diesem Essig wieder. Mit diesem
Charakter ist er die ideale Zutat für die Zubereitung von Wildgerichten, Marinieren dunkler Blattsalate wie Lollo rosso

oder Trevisiano.
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Gölles, Essig
Frisch, vollreif und besonders saftig müssen die Früchte sein, damit aus ihnen erstklassigen Essig erzeugt werden kann . Mit etwas

Fingerspitzengefühl, viel Ruhe und Liebe entstehen wahre Gaumenfreuden, die mittlerweile zu einem unentbehrlichen Element der
feinen Küche geworden sind!

ALIMENTARI

Essig (Frucht- & Weinessig)
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