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Champagne Grande Rose Brut - Gosset

WA90
TOP 10 der besten Rosé Champagner der Welt

kraftiges Lachsrosa von brillianter Klarheit, charakteristischer Pinot-Noir-Duft von roten Friichten wie Kirsche und
Himbeere, frisch und lebendig, komplexe Fruchtaromen finden sich auch am Gaumen wieder, von einer zarten Zimtnote
untermalt.
Gosset Grand Rosé ist ein edler Aperitiv, mit idealem Gleichgewicht zwischen Chardonnay und Pinot Noir

Gosset

1584 griindete Pierre Gosset das dlteste Weinhandelshaus der Champagne. Mitte des 18. Jahrhunderts wurde hier mit der
Champagnerherstellung begonnen. Bis heute stammen die Reben hauptsachlich von Grand-Cru- und Premier-Cru-Lagen, die
durchschnittlich zu 95 % klassifiziert sind. Darin liegt der Grundstein fiir den unverwechselbaren Geschmack jeder einzelnen Cuvée von
Gosset. Einzigartig!

FRANKREICH
Champagne

Die franzosische Weinbauregion Champagne gab dem beriihmtesten Schaumwein der Welt den gesetzlich geschiitzten Namen Champagner und ist das
nordlichste Weinbaugebiet Frankreichs rund 140 Kilometer 6stlich von Paris. Mit der Lage zwischen dem 48° und 49,5° nordlicher Breite liegt die
Champagne an der Nordgrenze des Weinbaus. Das Klima ist semi-kontinental mit ozeanischen Einfliissen. In der Summe hat das Klima der Champagne
eine recht langsame Reifung der Trauben zur Folge, was wiederum Frische und Finesse des Champagners fordert. Die Champagne ist bekannt fir ihren
Boden aus Belemnit-Kreide. Die Champagne ist in fiinf Zonen gegliedert, die bekanntesten sind Montagne de Reims, Vallée de la Marne und Cote des
Blancs. Die Rebflachen umfassen 34.000 Hektar, die zu 99% mit den drei Champagner-Sorten Pinot Noir (38%), Pinot Meunier (33%) und Chardonnay
(28%) bestockt sind. Das Geheimnis und der groRe Erfolg des unvergleichlichen Champagners liegen vor allem im Bodentyp, dem Klima und der gesetzlich
definierten Herstellungsmethode Méthode champenoise. Eine der grundlegenden Vorschriften ist es, dass der Champagner nach der alkoholischen
Garung eine zweite Garung in einer Flasche durchlaufen muss.

Es werden jdhrlich rund 300 Millionen Flaschen Champagner produziert.
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