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Sekt - 2018 Gr.Veltliner Brut Nature Bio GroRe Reserve - Jurtschitsch

Elegant, komplex, tropische Anklange, tolles Mousseux!

Mittleres Gelbgriin, Silberreflexe. Feines, gut anhaltendes Mousseux. Zart nach Bliitenhonig, ein Hauch von gelber
Tropenfrucht. Noten von Mango und Ananas, mineralisch. Komplex, feines Biskuit, weile Apfelfrucht, frisch strukturiert,
bleibt gut haften. Limetten im Abgang, vielseitig einsetzbar. Nach spontaner Garung reift??e der Wein fiir mehrere
Monate in einem groRen Holzfass aus heimischer Eiche, ehe er zur Zweitgarung in die Flasche gefiillt wurde. Den Rest
erledigte die Zeit. Geduld spielt bei der Entwicklung unseres sprudelnden Veltliner eine entscheidende Rolle und so
lagert der Griine Veltliner als Gro3e Reserve mindestens 30 Monate auf der Hefe. Es ist ein Wartespiel, bis sich beim
Griinen Veltliner Frucht, Wiirze und Hefigkeit in Balance befinden und deshalb wurde regelmaRBig verkostet, um den
idealen Zeitpunkt fiir das Degorgement zu finden. Zu guter Letzt schieRen wir nach dem handischen Rii??eln der
einzelnen Flaschen liber mehrere Wochen, die Hefe aus der Flasche und fiillen sie nach dem Degorgement mit dem

gleichen Sekt wieder auf. Brut nature eben, um die Geschichte des Weingartens so pur wie moglich zu erzahlen.

Jurtschitsch - Sonnhof

Das Traditionsweingut Sonnhof mit seinem Lesehof aus dem 16. Jahrhundert und dem 700 Jahre alten, kiihlen Naturkeller zdhlt ohne
Zweifel zu Osterreichs schénsten Weingiitern. Die drei Briider Edwin, Paul und Dr. Karl Jurtschitsch sind fiir die Weingérten, die
Vinifikation und die Vermarktung zustandig.Schon seit Jahrzehnten beschéftigen sich die Briider Jurtschitsch mit dem Gedanken des
biologischen Weinbaus. Aus Uberzeugung und Naturverbundenheit haben sie sich 2006 entschlossen, ihre gesamte Rebflache von 69
Hektar auf die kontrollierte organisch-biologische Wirtschaftsweise umzustellen. Kaum ein anderes dsterreichisches Weingut schafft es,
mit solcher Zuverlassigkeit beste Qualitat Gber die gesamte Angebotspalette anzubieten. Bestatigung findet die kompromisslose
Qualitatsarbeit durch zahlreiche wiederkehrende nationale und internationale Auszeichnungen.

OSTERREICH
Kamptal

Das Kamptal - Mikrokosmos zwischen Fluss und Terrassen, zwischen Urgestein und Lehm, zwischen Tradition und Moderne. Entlang des Talverlaufs bietet
sich eine einzigartige Vielfalt an Terroirs und Weinen, eine Vielfalt, die entdeckt werden will und gerade erst begonnen hat, ihr volles Potenzial zu
entfalten. Mit seinen knapp 3.900 Hektar Anbauflache zéhlt das Kamptal zu den groBeren Weinbaugebieten des Landes.

Das Wahrzeichen des Kamptals ist der Heiligenstein. - Das Besondere ist der Boden, ein Wiistensandstein mit vulkanischen Bestandteilen aus der 270
Millionen Jahre alten Perm-Zeit.Die Hauptrebsorten im Kamptal sind der Griine Veltliner und der Riesling. Fur diese beiden Sorten findet sich auch auf den
Etiketten der Herkunftsbegriff "Kamptal". Der Zusatz "Reserve" kennzeichnet im Gegensatz zu den klassischen die gehaltvollen Weine der Herkunft
Kamptal.Weitere WeiBweine, die im Kamptal angebaut werden, sind: Chardonnay, WeiRBburgunder, Sauvignon Blanc und Muskateller. Die Rotweine sind
mit den Sorten Zweigelt und Blauburgunder vertreten.
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